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Introduktionen af en drgangssnaps er noget nyt.
Ved at handtere hver argang for sig, reprasente-
rer kryddersnapsen det enkelte irs serprag. Ar-
gangssnapsen abner derfor op for de nuancer i
smagen, som indbyder til opdagelse og oplevelse.

Lagring spiller en vigtig rolle for kvalitet og ud-
vikling af kryddersnaps; og information om ér-
gang er derfor en vigtig oplysning til den, som
onsker at nyde en kryddersnaps af hoj kvalitet.

Netop valneddesnapsen vinder meget ved lag-
ring - og rigtige kendere foretrakker at nyde den,
nir den har lagret 1 mindst 5 ar. Det er en kends-
gerning, at valneddesnapsen - for hvert irs lag-
ring - afrundes yderligere, og bliver mere dyb og

rund i smagen.

Valnoddeessensen fremstilles pé basis af friske
gronne valnedder, og en luksusvodka — uden
forstyrrende smagsstoffer. Herved fremhaves
den sarlige smag som vardsattes si hojt af ken-

dere.

FADLAGRING

Som noget enestiende i Danmark anvendes lag-
ring pa franske egetrsfade som en vigtig be-
standdel af produktionsprocessen for argangs-

snapsen.

Alle fade er udvalgt omhyggeligt, fordi de hjzl-
per udviklingen af valnoddesnapsen — pa samme
made som sherry- og madeirafade anvendes i
whisky-produktion.

Den samlede lagringstid narmer sig derfor nz-

sten et ar.

Aroma og smag fra den hedvin, der oprindeligt
blev lagret pa fadene, afrunder og fremhaver
valneddesnapsens naturlige smag, idet den giver
et strejf af nodder og honning, og er samtidig
med til at give denne elegante kryddersnaps en

nasten vinos karakter.

EN ANDERLEDES KRYDDERSNAPS

Valnoddesnapsen er med sin fyldige og milde
smag velegnet til frokostbordet, men kommer
ogsa til sin ret som ledsager til gode oste — eller
blot til en kop god kaffe. Valneddesnapsen bor
serveres ved stuetemperatur for at bevare den
fulde smag og aroma.

Mange anvender imidlertid ogsi valneddesnap-
sen som ledsager til desserter, - til et godt stykke
chokolade, hvor smagsindtrykkene fuldender
hinanden - eller essensen bruges som ingrediens i
bagvark, hvor den — isr i chokoladekager —
giver en finesse og aroma, som passer godt til det
sode bagvark.




